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tancuszek zdrowia

Aby piekarze mogli upiec dobry chleb, muszg mieé¢ dobrg make.
Zeby miynarze mogli produkowaé dobrg make, musza mieé¢ dobre
ziarno od rolnika produkujgcego zboze. Zatem wszystko zaczyna
sie na polu. Nic wiec dziwnego, ze w organizaciji tegorocznej edycji
konkursu DOBRY CHLEB istotng role odegrat Polski Zwigzek Pro-
ducentéw Roslin Zbozowych.

Od czterech lat konkurs na najlepsze polskie pieczywo stat sie
nieodtacznym elementem Swieta Chleba obchodzonego w Rado-
miu. Regionalne dni chleba obchodzone sg w Europie juz od wielu
lat. U nas — po raz pierwszy w 1999 r. z inicjatywy Stowarzyszenia
Rzemies$inikéw Piekarstwa Rzeczypospolitej Polskiej. Przewodni-
czacym Komitetu Organizacyjnego zostat Jarostaw Gajda — prezes
Zarzadu — Starszy Cechu Piekarzy w Radomiu. W jego sktad
weszli rowniez: Ewa Brzezifnska, Tadeusz i Mariusz Fogiel, Kry-
styna Kowalczyk, Marian Kowalczyk, Sylwester Wojcieszek i Artur
Zidtkowski.

Gtéwnym celem $wieta jest ochrona i kultywowanie tradycji
polskiego piekarstwa oraz promocja chleba i produktow piekar-
niczych, jako sktadnikéw zdrowej diety. Na obchody dorocznej
uroczystosci wybrano malowniczy teren Muzeum Wsi Radomskiej.
Przybytym gos$ciom
zapewniono wiele
atrakcji — od dozyn-

Wyniki konkursu Dobry Chleb,
Radom 2012

Do konkursu zgtoszono 32 rodzaje chle-
béw w trzech kategoriach: chleb zytni, chleb
z dodatkami i chleb mieszany. Pieczywo
oceniano w skali punktowej metodg ,Za
smak”. Jako$¢ bardzo dobra — maksymalnie
50 pkt.; jakos¢ dobra — maksymalnie 30 pkt.

W sktad komisji weszli: Anna Wachowicz
(przewodniczaca), Pawet Kaskiewicz, Stani-
staw Gagsior i Janusz Ochal.

KATEGORIA CHLEB ZYTNI

1. Piekarnia Sarzynski, Kazimierz Dolny
2. Piekarnia Cukiernia Pokutyriscy, Drawsko
Pomorskie
3. Piekarnia Cukiernia Abramowicz i S-ka,
Klikawa
Wyrd6znienia: Piekarnia P.Pastuszka, Radom
i Piekarnia Cukiernia Putka,
Warszawa

KATEGORIA CHLEB Z DODATKAMI

. Piekarnia Cukiernia Jarostaw Gajda,
Radom

. Piekarnia ,Rustykalna” Wojciech
Skatbania, Radom

. Piekarnia P. Pastuszka, Radom

. Piekarnia Wacyn, Radom

. Piekarnia Cukiernia Putka, Warszawa

KATEGORIA CHLEB MIESZNAY

1. Piekarnia Cukiernia ,Stan Mar”, Czarze
2. Piekarnia Cukiernia Jarostaw Gajda,
Radom
3. Piekarnia Wacyn, Radom
Wyrd6znienienie: Piekarnia Cukiernia
Abramowicz i S-ka, Klikawa

N — —

w N

>
T

Producenci najlepszego chleba w tym roku
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Stanis{w Kacperyk i Jarostaw Gajd w trakcie dgustacinagrodzonego p|eczywa

kowych korowodow, poprzez wystawe zabytkowego i nowocze-
snego sprzetu rolniczego, liczne pokazy i wystepy, po zwiedzanie
skansenu. Szczegdinym zainteresowaniem wsrdd licznych stoisk
cieszyly sie natomiast te, ktére oferowaly degustacje i sprzedaz
$wiezego, pachngcego pieczywa. W gronie okazatych bochenkow
znalazly sie oczywiscie nagrodzone w IV ogdlnopolskim konkursie
pieczywa Dobry Chleb.
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$ gto 6hle6a nie mogto sie oby¢ bez pieknch wieri-
c6éw z dorodnymi ktosami petnymi zdrowego ziarna
- to one sg podstawg dobrego pieczywa

Konkurs zostat przeprowadzony dzigki wspotpracy wielu 0séb
i firm z organizatorami, wsrdd ktorych istotng pomoc okazat Polski
Zwigzek Producentéw Roslin Zbozowych, z osobistym zaangazowa-
niem jego prezesa Stanistawa Kacperczyka.

Nr 19-20/2012

Podzigkowanie

Pana Stanisfawa Kacperczyka
Polski Zwigzek Producentéw Roslin Zbozowych

za Zyezliwosé oraz wsparcie organizacyjne i finansowe
X1V Swigta Chleba w Radomiu

Muzeum Wi Radomskies, 2 wrzesnia 2012 r.

XIV Swigto Chleba w Radomiu

— Promujemy chleb petno-
Ziarnisty, bowiem chodzi nam
o to, by spofeczeristwo zdrowo
sig odzywiato i Zeby sukcesywnie
wzrastato spozycie tego chleba
— wyjasniat Stanistaw Kacperczyk.
— Jestesmy przeciwni stosowa-
niu wszelkiego rodzaju chemicz-
Dla nych dodatkéw i wypetniaczy do
pieczywa. Mysle, ze mamy juz
pewne efekty naszej dziatalnosci,
bowiem to takze dzigki nam coraz
wiecej dobrego chleba pojawia sig
w sklepach. Staramy sie o to, by
chleb byt powtarzalny, Zeby nazwa
zobowigzywata piekarzy do tej po-
wiarzalnosci, zeby spofeczeristwo
nie odczuwato braku moZliwosci

l!_u;::: If..hfilllrsl\:[(r Cech mii\.} r: Rdomin /fﬂ':_vvli‘lﬂ:lrf-jla_ﬁ::fom?_ nabycia ta kiego chleba.
| puowele c G ey = Akcje promocyjne podejmo-
1na Jaroszek Jarosiaw Gajdaa ) n_gi';.;; Kosztowniah,

wane przez Polski Zwigzek Pro-
ducentéw Roslin Zbozowych sg
obecnie intensywniejsze dzieki
korzystaniu ze $rodkéw Funduszu
Promocji Zb6z, Ziarna i Przetwo-
réw Zbozowych.

— Staramy sie wykorzystywa¢ pienigdze bardzo racjonalnie — na
promowanie zdrowej, polskiej zywnosci — podkreslat prezes Kacper-
czyk. — Walczymy przede wszystkim o poprawe zdrowia spoteczen-
stwa, ale rowniez o wzrost zagospodarowania zboza na naszym
rynku krajowym. Trzeba zatem zadba¢ o jakos$¢ ziarna i o jego
racjonalne wykorzystanie. Zapewnimy woéwczas klientowi powta-
rzalnos¢ chleba — jego stabilng jako$¢ i zawsze dobry smak. Nasze
dziatania wcigz trwajg i trudno zatem o petne podsumowanie ich
efektéw. Z danych, ktére posiadamy, wynika, ze stale rosnie spo-
zycie pieczywa razowego. Ponadto coraz wiecej gospodyn korzysta
z receptur zawartych w naszych publikacjach, w oparciu o ktére
mozna wypieka¢ zdrowy chleb samodzielnie w domu i nie jest to
az tak skomplikowane, jak wielu uwaza. Korzystajgc z Funduszu
Promocji staramy sie rdwniez siega¢ do korzeni — do rolnikdw upra-
wiajgcych zboze — w celu propagowania technologii produkcji zb6z,
ktorych efektem bedzie wytwarzanie zdrowej zywnos$ci. Podstawg
zdrowych wypiekow jest bowiem zdrowa maka, ktérg mozemy uzy-
skac jedynie z petnowarto$ciowego i zdrowego ziarna.

O celowosci takiej promociji i efektach naszych dziatan przeko-
nujg nas nie tylko sygnaty od konsumentow, ale tez opinie rolnikdw,
z ktérymi spotykamy sie na licznych szkoleniach dotyczacych efek-
tywnej i zdrowej produkcji zb6z.

Na licznych straganach nie tylko smakowite wypieki cieszyty sie
powodzeniem. Goécie Swieta Chleba z zainteresowaniem siegali tez
po réznego typu publikacje promujgce zdrowy styl zycia i odzywiania
sie. Byly wsrdd nich pozycje przygotowane przez Polski Zwigzek
Producentéw Roslin Zbozowych — m.in. wspomniany wcze$niej
przez prezesa Stanistawa Kacperczyka informator na temat zalet
petnoziarnistego pieczywa z przepisami umozliwiajgcymi domowy
wypiek kazdej gospodyni, czy kolorowej pozycji dla najmtodszych
pt.. Twdj Elementarz produktéw zbozowych. Te publikacje wydano
takze dzigki Srodkom Funduszu Promocji
Zbbz, Ziarna i Przetwordw Zbozowych. Dzigki
tym pienigdzom Zwigzek wspotfinansowat
rowniez nagrody dla piekarzy, ktérzy w tym
roku dostarczyli najlepsze wypieki.

Mira Dziegielewska

Program Promocyjny Ziarna Zbdz i Produktéw
Peinoziarnistych realizowany przez Polski Zwigzek
Producentéw Roslin Zbozowych (www{pzprz.pl)
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